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Zutaten: »Verheirateres
» 750 gKartoffeln » 2| Wasser
» Salzwasser » 1TL Salz
» 500g Mehl » 150 g gerducherter Speck
» YalWasser » 1/81Milch
» 2 Eier

Zubereitung:

Die Kartoffeln schilen, stiftig schneiden und in Salzwasser garen. Aus Mehl, Wasser und Eiern einen zihflissigen
Teig herstellen. Das Wasser mit Salz aufkochen und den Teig essl6ffelweise in das Wasser laufen und 5 Minuten
ziehen lassen. Den wiirfelig geschnittenen Speck brit man aus und vermischt ihn mit der Mileh. In eine vorge-
wirmte Schiissel schichtet man nun wechsselweise Kartoffelstifte und Mehlknepp und Ubergiﬁf&t sie mit der
Speck-Milch-Sauce. ’




