JENS, MICHAELA, MARLENE & ISABEL

KRAUTERKUCHEN MIT TOMATENSAHNE

Zutaten:

Fiir eine Springform: » (wirverwenden meist das ,Frankfurter Griine-
Butter und etwas Mehl zum Fetten und Ausschwenken Sofde-Pickchen vom Edeka aus der Kiihltruhe)
Kuchen: » Salz und Pfeffer

» 80 Gramm Mehl oder grob gemahlener Weizen Tomatensahne:

» 250 Gramm Quark » 500 Gramm Tomaten

» 125 Gramm weiche Butter » 100 Gramm Schmand

» 3 Eier » 1TL Zitronensaft

» 3 EL Milch » 1 EL Olivensl

» 200 Gramm Kriuter (Basilikum, Petersilie, Kerbel, » Salz und Pfeffer
Sauerrampfer, Spinat etc.)

Zubereitung: - L . i

Fiir den Kuchen die Springform fetten und mit dem Mehl ausstiuben. ;
Mehl Quark, Butter, Eier, Milch, Salz und Pfeffer miteinanderyverriihren. Die Krduter waschen, trockenschiitteln und

nfrm filleniund bei 200°C ca. 30-35 Minuten III'T'I Backofen backen

und in denMixer geben. Zuerst ca. 2-3 Minuten alleine purler
ugeben undihochmals piirieren, bis alles homogen ist. Probieren, ob schmec
as Pfeffer. Dann noch kurzin den Kiihlschrank stellen. h
erkuchen sefvieren.




